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Auf-/Abbau

Personal 3 Schichten a 3 Leute
Catering

e Kaffeetassen

e Topfe?
 Pappteller

e Schiisseln?

¢ Plastikbecher?
* Plastikgabeln / -loffel
e Servietten

e Rohrchen

e Putzlappen

e Spiili
 Flaschenoffner
¢ Miillbeutel
 Sektglaser?

e« Geschirrtiicher
e Swiffer
 Klopapier

e Kehrschaufel

e Wechselgeld
* Kasse
* Preisliste

* Kaffee
Maschine
Filter
Kaffeepulver
Milch
Zucker
Tee
Wasser (0.51)
Apfelsaftschorle (0,5l)
Sportgetrank bzw. Iso (0,5)
Bier?
Sekt?

Brezeln (Butter)
Maultaschen
Wiirstchen
(belegte) Brotchen
Senf

Ketchup

Gurken

Kase

Salami

Schinken

Kuchen / Muffins
Miisliriegel
Schokoriegel

Obst (Bananen, Apfel, usw.







